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Soupe de butternut
Pomelos au sucre
Betteraves ciboulette vinaigrette

Chou blanc rémoulade
Soupe tomate vermicelle
Cervelas vinaigrette

Rillettes, cornichons
Feuilleté hot-dog
Soupe poireaux

Carottes rapées vinaigrette
Salade d’endive et pomme
Soupe de potiron

Velouté de légumes
Fraicheur mais coeur de palmier
Salade mélée des jambon

Spaghettis Carbonara volaille
Spaghettis Carbonara de la mer
Petits Pois

Crépe emmental
Crépe aux champignons
Fondue de poireaux
Pommes de terre grenailles roties

Filet de Poulet yassa
Filet colin sauce normande
Carottes braisées
Frites

Cordon bleu de volaille
Filet de merlu sauce aigre-douce
Riz créole
Haricots verts sautés

Aiguillettes de saumon meuniéres
Tarte a I'oignon
Gratin de chou-fleur
Boulgour aux épices

Yaourt nature sucre
Petit moule ail et fines herbes

Gouda
Yaourt aromatisé

Assortiment de Fromages
Yaourt velouté aux fruits mixés

Yaourt nature sucre
Mimolette

Cantal
Yaourt velouté aux fruits mixés

fle flottante et créme anglaise

Cocktail de fruits au sirop
Fruit de saison

Crépe sucré et

Confiture
Fruit de saison

Brownie au chocolat

\ Salade de fruits frais /

5d

Entremet chocolat

Biscuits maelleux au citron
Fruit de saison

Créme dessert vanille

Fruit de saison
Liégeois chocolat

/

LEGENDE

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



