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Soupe de Carottes

Terrine de légumes et
mayonnaise

Betteraves vinaigrette

Potage du jardinier
Taboulé aux légumes
Salade du chef hivernale

Assiette de charcuteries
Velouté de poireaux

Carottes rapées
Soupe e légumes
Radis croque-au-sel

Feuilleté au Fromage
Salade de Lentilles
Salade mélée vinaigrette

Réti de porc au jus
Nuggets de poisson
Choux fleur béchamel
Semoule aux petits [égumes

Pates pennes au gorgonzola
Pennes au basilic
Fondue de poireaux

Lasagnes saumon épinards
Lasagne bolognaise
Panaché de salade

Sauté volaille sauce forestiere
Lieu noir sauce ciboulette
Blé créole
Emincé de chou vert

Escalope de poulet viennoise
Blanquette de saumon
Haricots verts sautés
Riz créole

Camembert
Yaourt nature sucre

Edam
Yaourt mixé fruit

Yaourt aux fruits
Tomme grise

Gouda
Yaourt nature sucre

Yaourt aromatisé
Bleu

Madeleine

Lait gélifié aréme caramel
Salade de fruits au sirop

Entremets vanille

Fruit de saison
Biscuit quatre-quarts

Ananas frais

Baba chocolaté

/

Fruit de saison

Blanc manger sicilien

\ Beignets donuts chocolat /

o

Spécialité de pomme saveur
biscuit
Fruit de saison
Choux creme vanille

/

LEGENDE

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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