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Concombre a la menthe
Feuilleté au fromage
Salade mélée aux olives

Caviar de Courgettes
Poireaux vinaigrette
Carottes rapées persil

CEufs durs mimosa
Assiette de charcuteries

Houmous haricot cumin, toast
Tomate a la vinaigrette
Radis beurre

Roti dinde au jus
Nuggets de poisson
Epinards branches

Riz parfumé

Sauce tomate pour bolognaise
végétarienne
Farfalles au fromage
Petits pois aux oignons

Croque-fromage
Croque-monsieur
Panaché de salade
Frites

Boulettes de boeuf
Boulettes soja tomate basilic
Aubergines au basilic
Semoule aux petits Iégumes

Yaourt nature sucre
Coulommiers

Mimolette
Yaourt aux fruits

Yaourt aux fruits
Tomme grise

Type emmental
Yaourt velouté aux fruits mixés

Eclair au chocolat

Corbeille de fruits

\Choux vanille fagon profiterole/

Entremets au caramel

lle flottante

\ Salade de fruits au sirop /

Fondant chocolat

\ Salade de fruits frais

5d

Corbeille de fruits

Liégeois chocolat

\ Compote pomme fraise /

LEGENDE

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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