e LUNDI N

N

s MARDI

10/02

Déjeuner

K MERCREDI N\

11/02

LE MENU DE LA SEMAINE S

e JEUDI —~

y

%
Scolarest

FROXIMITE

PARTAGE

VENDREDI

13/02

N

Soupe de petits pois a la menthe
Salade de champignons
Salade de mache et betteraves
vinaigrette

Soupe de butternut
Macédoine vinaigrette
Taboulé

Rillettes de thon
Soupe de carottes
Assiette de charcuterie

Salade céleri-carotte,
Pomelos
Soupe de courgettes

Tarte feuilleté au fromage
Potage de légumes frais
Terrine de légumes et
mayonnaise

Poisson pané
Tajine de poulet au citron et aux
olives

Semoule
Endives braisées

Paélla veggie
Paélla de la mer
Fondue de poireaux a la creme

Lasagnes a la courge et lentilles
corail
Pates lasagnes bolognaise
Légume du jour

Rougail saucisses de Toulouse
Filet hoki sauce oseille
Pates spaghetti
Epinards hachés

Saumonette sauce creme
Escalope de poulet viennoise
Purée de pommes de terre
Carottes braisées frais

Yaourt nature sucre
Mimolette

Fromage
Yaourt aromatisé

Brie
Yaourt aux fruits

Camembert
Yaourt aromatisé

Type emmental
Yaourt velouté aux fruits

Péches au sirop

Beignets donuts sucre
Fruit de saison

Créme panna cotta

Fruit de saison
Liégeois vanille

Gateau a I'ananas

\ Salade de fruits frais

Compote pomme cannelle

Choux vanille fagon profiterole

Fruit de saison /

o

Gaufrette vanille
Fruit de saison
Gaufre liégeoise

/

LEGENDE

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



