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Céleri rémoulade
Salade du chef hivernale
(croGton, endive, fromage)
Bouillon de volaille vermicelle

Velouté de légumes
Macédoine vinaigrette
Feuilleté au fromage

Flan au thon ciboulette
Rouleau de surimi a la
mayonnaise
Velouté de légumes

Salade mélée aux croltons, mais
Tzatziki radis
Soupe de potiron

Paté de foie cornichon

Carottes rapées vinaigrette

Soupe de pois chiches

Tajine de volaille au citron et aux

Burger de poisson

Réti de beeuf au jus

Hoki sauce creme

olives Gnocchis sauce au bleu ch b Poi o Omelett
. . . - . eese burger 0isson meuniére
Filet de lieu noir Spaghetti aux légumes et amandes i 9 . , . meletie .
. Panaché de salade Aubergines sautées Haricots verts aux oignons
Semoule Carottes braisées . . . i
. Frites Riz créole Boulgour aux épices
Brocolis vapeur
Coulommiers Mimolette Yaourt velouté aux fruits mixés Gouda Yaourt nature sucre

Yaourt aromatisé

Yaourt aux fruits

Tomme blanche

Fromage blanc

Croute noire

Compote de pommes

Beignets donuts sucre
Fruit de saison

Fruits au sirop

Fruit de saison

\ Mousse chocolat noir

Salade de fruits frais

onie super meelleux spéculoy

LEGENDE

Tarte flan patissier

Gateau au yaourt
Fruit de saison

Spécialité de pommes saveur

o

biscuit (compote)
Fruit de saison
Liégeois chocolat
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RESFONEARIE

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



