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Rillettes de thon
Laitue iceberg
Samoussa de volaille

Chou blanc
Carottes rapées vinaigrette
Salade de pates mayonnaise

Tarte fine tomate rétie au thym
Flan au chévre
Salade aux noix

Crépe au fromage
Terrine forestiere et cornichons
Salade haricots verts échalotes

Salade du chef
CEufs durs mayonnaise
Pomelos au sucre

Filet poisson meuniére
Sauté de Porc
Tombée de chou vert
Purée de pommes de terre

Paélla Veggie
Risotto Crémeux aux champignons
Haricots verts sautés

Lasagnes a la bolognaise
Lasagnes aux légumes du chef
Panaché de salade

Escalope de poulet viennoise
Pavé de saumon sauce aneth
Poélée de légumes
Pommes de terre quartier

Réti de porc au jus
Beignets calamars mayonnaise
Pennes
Poélée bretonne

Coulommiers
Yaourt aux fruits

Yaourt nature sucre
Camembert

Yaourt velouté aux fruits mixés
Tomme grise

Edam
Laitage

Gouda
Fromage blanc sucre

Eclair au chocolat

Fruits sirop brisures de spéculoos
Corbeille de fruits

Compote pommes-fraises

Ananas Frais
Liégeois chocolat
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Salade de fruits frais
Tiramisu

é

/
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Tarte flan patissier

Corbeille de fruits
Pétisserie du jour

Corbeille de fruits
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. /

LEGENDE

5d

ENGAGEE

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



