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Salade coleslaw
Salade du chef hivernale
Soupe de carottes

Batavia aux croltons
Céleri-rave rapé au citron
Potage de chou-fleur

Soupe de champignons
CEufs durs thon mayonnaise

Salade de Noel
Paté en croute Richelieu
Terrine de saumon
Velouté de Potiron du chef

Laitue iceberg a I'edam
Pomelos au sucre
Velouté de légumes

R6ti de beeuf au jus
Poisson meuniére
Fondue de poireaux
Boulgour pilaf

Quiche au fromage
Steak lentille boulgour légumes
Carottes au cumin
Tortis

Brandade de poisson
Enchiladas de boeuf
Salade verte

Supréme de poulet sauce
Normande aux éclats de marron

Pavé de saumon au curcuma
sauce beurre blanc

Pommes Pin / Flan de Brocolis

Merlu sauce a I'aneth
Cordon bleu de volaille
Haricots verts aux oignons
Riz blanc

Edam
Croute noire

Yaourt nature sucre
Vache qui rit

Tomme grise
Yaourt velouté aux fruits mixés

Plateau de fromages: (Fourme
d’Ambert AOP, Saint Paulin,
Cantal AOP)

Petit moule ail et fines herbes
Yaourt aux fruits

Poire anglaise

Corbeille de fruits

\ Gaufrettes au chocolat /

Fruit de saison

Compote de pommes
Créme renversée au caramey

Brownie au chocolat

\ Corbeille de fruits /

Blche Maison de Noel
Gateau chocolat noisette

Creme framboise litchi
Clémentines

.

Corbeille de fruits

\ Créme de lait vanille /

LEGENDE

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



