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Velouté de courgettes
Salade d’endives et pommes
Assiette de Charcuterie

CEufs dur mayonnaise
Céleri réemoulade
Velouté Dubarry

Salade de Mache fromages et
crodtons

Paté de campagne
Soupe légumes frais

Bouillon de volaille vermicelle
Salade croquante a la coriandre

Salade avocat, pomelos,
crevettes

Crudités
Salade de pomme de terre
vinaigrette
Velouté de légumes

Calamars a la romaine
Sauté de porc sauce moutarde
Chou-fleur
Pommes de terre au four

Penne bolognaise de lentilles
Pennes créeme et fromages

Courge potimarron aux épices

Tartiflette lardons (porc)
Bouchée de la mer et pdt
Panaché de salade

Samoussas poulet
Nems légumes
Riz cantonais volaille
Poélée shop susey

Filet poisson du moment
Viande du jour
Poélée de léegumes
Semoule

Tomme
Yaourt velouté aux fruits

Yaourt aromatisé
Coulommiers

Yaourt nature sucre
Fromage chevretine

Fromage blanc sucre
Fromage carré frais

Gouda
Yaourt fruits

Fruits saison

Liegeois chocolat
\ Compote pommes-bananes

Mousse chocolat

lle flottante
Fruit de saison

/

Salade de fruits frais

Brownie au chocolat

/

Créme litchi
Mousse coco

Ananas réti au poivre et
\ gingembre

Fruits au Sirop
Créme vanille

/

Fruit de saison

/

ia

LEGENDE

&

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



