e LUNDI N

N

s MARDI

17/03

Dejeuner

K MERCREDI N\

18/03

LE MENU DE LA SEMAINE S

e JEUDI —~

%
Scolarest

IG':IUT [ PARTAGE | PROXIMITE

VENDREDI

20/03

y

Chou-fleur sauce cocktail
Radis beurre
Soupe d'haricots verts

Soupe de carottes
Salade betteraves et mais
Salade de lentilles vertes aux
oignons

Wrap thon, crémeux de petits
pois
Assiette de charcuteries

Salade méche iceberg aux
croGtons et noix
CEufs dur savoyard
Soupe savoyarde

Velouté de légumes
Champignons
Mortadelle cornichon

Colombo porc
Nuggets de poisson
Riz créole
Carottes braisées frais persillées

Mac and cheese
Macaroni tomate parfum de basilic
Epinards a la créme
Macaroni

Focaccia blanche kebab
Pizza trois fromages
Panaché de salade

Pommes campagnardes

Tartiflette (plat complet) world
good spot
Cassolette du pécheur
Emincé de chou vert

Filet cabillaud,citron
Viennoise poulet
Haricots beurre
Purée de pommes de terre

Camembert
Yaourt sucré

Yaourt nature sucre
Saint Paulin

Yaourt aux fruits
Tomme grise

Yaourt velouté aux fruits mixés
Fromage Chanteneige

Yaourt brassé aux fruits
Petit moule ail et fines herbes

Saveur vanille nappé de caramel

lle flottante

\ Pomme rétie a la groseille /

Entremets chocolat

Fromage blanc coulis fruit exotique
Fruit de saison

Gateau a I'ananas

\ Salade de fruits frais /

Gateau basque

Coupe mont blanc
Fruit de saison

.

Créme renversée au caramel

Riz au lait

\ Compote pommes-fraises /

LEGENDE

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



