e LUNDI N

N

s MARDI

18/11

Dejeuner

K MERCREDI N\

19/11

LE MENU DE LA SEMAINE S

e JEUDI —~

y

%
Scolarest

Iﬁﬂuﬂ'lﬂﬂmﬂﬁﬂl PROXIMITE

VENDREDI

21/11

N

Soupe de carottes
Salade pommes de terre
Salade verte champignons frais

Carottes rapées ciboulette
Salade de pois chiches
Potage du jardinier

Terrine forestiére et cornichons
Soupe tomate vermicelle
Salade mélée vinaigrette

Laitue iceberg a I'edam
Macédoine mayonnaise
Velouté de potiron

Emincé chou rouge vinaigrette
Salade fraicheur au surimi
Velouté de Iégumes verts

Tajine de volaille au citron et aux
olives

Filet Poisson
Courgettes a la tomate
Semoule

Clafoutis salé patate douce
Pennes bolognaises de lentilles
Endives braisées

Steak haché
Pavé de saumon
Frites
Brocolis a I'échalote

Parmentier de boeuf
Boulettes de soja tomate parfum
de basilic
Purée de pommes de terre
Haricots verts a l'ail et au persil

Rissolette de veau
Hoki sauce creme
Riz safrane
Ratatouille Iégumes

Croute noire
Yaourt aux fruits

Vache qui rit
Yaourt mixé fruit

Fournols
Yaourt aux fruits

Yaourt nature sucre
Coulommiers

Fromage blanc
Velouté aux fruits

Salade de fruits

Corbeille de fruits
Patisserie du jour

Entremets chocolat

Liégeois vanille
Corbeille de fruits

- /

Corbeille de fruits

Tiramisu

/

Géateau au chocolat

Compote de pommes
Corbeille de fruits

o

Biscuits Mcelleux
Spécialité de pomme saveur

biscuit /

Corbeille de fruits
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



LISTE DES PICTOGRAMMES

Spécifiques Scolarest Marqueurs culinaires Labels officiels
Légende Trame menu Légende Trame menu Légende Trame menu
Copier/coller le visuel Copier/coller le visuel & Copier/coller le visuel Copier/coller le visuel a Copier/coller le visuel Copier/coller le visuel &
accompagnee de la legende dans l'intérieur du menu a accompagnee de la legende dans l'intérieur du menu a accompagnée de la légende dans I'intérieur du menu a
'encadré en bas droite de la recette I'encadré en bas droite de la recette I'encadré en bas droite de |a recette

@ Issu de viande

Agriculture

Label Rouge B d Dessertde Biologique
. _ ma mamie Europe B
‘@l Appellation
. Péche ¥/ d'Origine
&7 responsable & Dessert du Protégee (AOP)
potager ﬁ — N
. Appellation
"_" O d'Origine Ao~
o Recette du "~ Contrélée (ACCQ) £y
= chef . e
;@ un A “ah  Indication
Food e f%a _ . ST
- =¥/ Géographique (QE
N Protegé (IGP) Y

ﬂ Origine > -
France u o .

&" Fun &% Bleu Blanc Coeur (s

Coevr
— Food ﬁ )

Haute Valeur
Environnementale

62 De saison

(HVE)
Plat
végeétarien
@‘% Label
¥=% Rouge

chef Le Porc Frangais .7

& CEufs @ Volaille Frangaise
s lein Air ’4 o
O Yaourt o —
) du chef Cj

@ Local —
@ % Soupe du % w5 4k

Viande Bovine

:}

— \a'::—"'i/ Francaise (VBF) ﬁ/
Région =
nﬁ{). Tutti Frutt @. 4%7  Ultrapériphérique
N (RUP) oA

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



