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Endives vinaigrette
Salade mélée vinaigrette
Soupe de légumes

Caviar d'aubergines a la
provengale

Soupe de butternut
Rillettes de thon

Salade verte lardons, cro(itons
Soupe au fromage aveyronnaise

Batavia dés de mimolette
Salade de lentilles, mais
vinaigrette
Velouté de carottes gingembre

Taboulé
Céleri rémoulade
Potage de légumes

Nuggets de volaille
Hoki sauce tomate basilic
Pommes de terre réties
Gratin de chou-fleur

Pasta Sauce Tomate
Pasta Fromage Italien
Epinards a la creme

Cheese burger
Burger poisson
Légumes du moment
Frites

Saucisse de Toulouse
Omelette au fromage
Semoule
Haricots verts sauté a I'échalote

Saumonette dieppoise
Crépe jambon, emmental
Tortis
Carottes braisées

Type emmental
Yaourt nature sucré

Tomme blanche
Yaourt aromatisé

Yaourt nature sucre
Camembert

Edam
Yaourt nature sucre

Fromage chanteneige
Yaourt aromatisé

Beignets donuts chocolat

Compote de fruits
Fruits de saison

-

Cocktail de fruits

Fruit de saison
lle flottante

Tarte Pommes fagon crumble

\ Salade de fruits frais /

Géateau

Fruit de saison
Choux créme vanille

Créme dessert liégeois chocolat

rouges
Fruit de saison

Fromage blanc coulis fruits
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



