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Rillettes de thon
Salade au surimi

Laitue iceberg vinaigrette aux
croutons

Chou blanc au cumin
Salade Batavia
Betterave fromage frais

Flan au chévre et olives
Paté de Foie et cornichons

Radis croque-au-sel
Céleri rémoulade

Terrine de légumes sauce
ciboulette

Carottes rapée cumin
Salade mélée aux pépites de
mais
Saucisson a lail

R6ti de beeuf au jus
Poisson meuniére
Haricots verts sautés
Blé

Risotto aux poireaux gorgonzola
et noix (plat complet végétarien)
Chili sin carne (plat complet
végétarien)

Fondue de poireaux

Burger de poisson
Burger Boeuf
Panaché de salade
Frites

Omelette au fromage
Pates spaghettis a la bolognaise
de boeuf
Spaghettis
Carottes Braisées frais persillées

Tajine de poisson aux olives
Tajine de volaille au citron et aux
olives
Courgettes enrobage a I'ail
Semoule couscous

Type emmental
Yaourt aromatisé

Samos
Yaourt nature sucre

Yaourt velouté aux fruits mixés
Tomme grise

Brie
Yaourt brassé aux fruits

Yaourt nature sucre
Mimolette

Salade de fruits vanille

Corbeille de fruits

Qeignet parfum chocolat noisey

.

Mousse praliné
Spécialité pommes et péches
(compote)
Corbeille de fruits

Salade d’ananas

/

\Cheese-cake au citron vert /

Entremets chocolat
Biscuit roulé a la confiture de

\ fraise

Corbeille de fruits

o

Poire au sirop
Spécialité de pommes saveur

biscuit (compote) /

Marbré au chocolat

LEGENDE

ENGAGEE

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



