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Carottes rapées a I'orange
Chou blanc au curry mayonnaise
Velouté Poireaux

Céleri rémoulade
Salade d’endives
Soupe de petits pois

Saucissons panachés et
cornichons

Soupe de butternut

Soupe de légumes
Pomelos au sucre
Houmous

Soupe de lentille corail coco et
curcuma
Betteraves rouges a I'échalote
Salade mélée aux pommes

Beignets calamars
Cordon bleu de volaille
Gratin d’épinards
Boulgour aux épices

Gnocchis
Lasagne végétarienne
Poélée Légumes

Escalope de volaille a la créeme
Filet colin sauce normande
Tagliatelles
Brocolis

Couscous volaille
Poisson meuniére
Potiron réti au thym
Semoule

Tortilla p. terre persillées
Spaghetti Boulettes de Boeuf
Poélée de julienne légumes

Yaourt aromatisé
Edam

Bleu
Yaourt nature sucre

Yaourt brassé aux fruits
Croc lait

Yaourt nature sucre
Fromage carré frais

Yaourt aromatisé
Type emmental

Créme renversée au caramel
Spécialité de pommes saveur

biscuit (compote) /

Corbeille de fruits

-

Gélifié chocolat

Mousse praliné
Corbeille de fruits

Gateau de Savoie

\ Panna cotta fruits rouges /

Péatisserie

Dessert du moment

\ Corbeille de fruits

/

Fruits de saison

Fromage blanc et son coulis
Compote de pommes bananes

LEGENDE

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



