e LUNDI N

N

s MARDI

27/01

Dejeuner

K MERCREDI N\

28/01

LE MENU DE LA SEMAINE S

e JEUDI —~

y

%
Scolarest

IG':IUT [ PARTAGE | PROXIMITE

VENDREDI

30/01

N

Soupe d'haricots verts
Paté de campagne cornichon
Salade coleslaw

Soupe de carottes
Endives aux raisins secs
Duo de haricots rouges et mais

Soupe de champignons
Jambon cru

Salade de céleri aux pommes et
noix

Soupe de poireaux
Chou rouge vinaigrette
Macédoine vinaigrette

Soupe de courgettes
Laitue iceberg au bleu
CEufs durs Mayonnaise

Filet poisson pané
Sauté de porc au romarin
Riz blanc
Choux de bruxelles

Pates Pennes au gorgonzola
Pennes bolognaises de lentilles
Brunoise de légumes

Parmentier de boeuf
Brandade de poisson
Potiron réti au thym
Salade verte

Boulettes de soja tomate parfum
de basilic

Boulettes de boeuf au jus
Haricots blancs
Brocolis

Poulet pané sauce ketchup
Colin sauce creme
Blé créole
Navets aux petits Iégumes

Edam
Yaourt nature sucre

Vache qui rit
Yaourt velouté aux fruits mixés

Fournols
Yaourt aux fruits

Tomme blanche
Yaourt aromatisé

Yaourt nature sucre
Camembert

Marbré au chocolat

Fruit de saison

Mousse chocolat noir /

Panna cotta sauce caramel
Spécialité de pommes saveur

\ biscuit (compote) /

Fruit de saison

Salade Fruits frais

\Cookie meelleux chocolat noiy

Poire pochée nature

Eclair au chocolat
Fruit de saison

.

Fromage blanc creme de marrons
Liégeois chocolat
Fruit de saison
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



