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CEufs durs Mayonnaise
Radis croque-au-sel
Laitue iceberg vinaigrette

Taboulé
Salade de lentilles
Poireaux vinaigrette

Salade du chef
Rillettes, cornichons

Salade pommes de terre
Tomates vinaigrette persillées
Salade de chou-fleur

Salade de pates et surimi
Laitue iceberg aux noix
Crémeux de carottes au curcuma

Hoki Sauce Basquaise
Aiguillettes de volaille

Clafoutis Provencal
Tarte Tomate et thon

Hamburger de poisson
Classic burger (pain, boeuf,

Quiche Gourmande
Rissolette de porc

Nuggets de poisson
Parmentier de boeuf

Tomme blanche

Yaourt aromatisé

Yaourt fruits

Fromage Blanc sucré

Brocolis ) " fromage et tomate) Ratatouille de Légumes Purée de pommes de terre
. Potiron réti au thym . . . R
Tortis Frites Semoule Epinards a la créme
Yaourt nature sucré Croute noire Tomme grise Gouda Fromage frais

Type emmental

Compote de pommes bananes

lle flottante

\ Fruit du jour /

Le Pot de créeme au chocolat

Riz au lait

\ Fruit du jour /

N

Verrine Maison
Roulé Maison

/

Panna cotta du chef

Gateau au yaourt
Fruits de saison

. /

Gelifié vanille nappée de caramel

Corbeille de fruit

\ Cocktail de fruits au sirop /

LEGENDE

é

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



